OSTER-BRUNCH

ALPEN-ADRIA-VORSPEISENBUFFET
KALTE & WARME KOSTLICHKEITEN

AUS DER ALPEN-ADRIA-REGION

(A, CD,EFGLMN,O)
*

MENU 1
SPARGEL ,,CORDON BLEU" GEFULLT MIT GEKOCHTEM BEINSCHINKEN & BERGKASE
POMMES FRITES ODER PETERSILIENERDAPFEL | SORE TARTARE (a,c,G)

MENU 2
STEIRISCHE BAUERNHENDLBRUST IN MADEIRACREME
GETRUFFELTES ERDAPFELPUREE
LAVANTTALER STANGENSPARGEL (A, ¢, G,0)

MENO 3
WILDWASSER SAIBLING | STEINGARNELE
SPARGELRISOTTO (A, 8,D,G)

MENU 4
OSTERLAMMEFILET | PORTWEINJUS | RATATOUILLE
GETRUFFELTES ERDAPFELPUREE (A,G,L,0)

MENU 5
MEDAILLONS VOM KARNTNER RIND MIT CALVADOS-PFEFFERRAHMSORE (A, G, 0, M)

LAVANTTALER STANGENSPARGEL | GETRUFFELTES ERDAPFELPUREE
*

SURES UND FRUCHTIGES VOM DESSERTBUFFET (A, C,G,H, 0)
*

MENU | + Il INKL. GEDECK 41
MENU [l + 1V INKL. GEDECK 47
MENU V INKL. GEDECK 53

Legende Allergene Inhalte: A (Gluten) - B (Krebstiere) - C (Ei) - D (Fisch) - E (Erdnuss) - F (Soja) - G (Milch
oder Laktose) H (Schalenfriichte Nuss) L (Sellerie) - M (Senf) - N (Sesam) - O (Sulfite) - P (Lupinen) - R
(Weichtiere) Die genaue Auflistung der Allergenen Stoffe finden Sie am Ende der Speisekarte




